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佐藤食品工業株式会社（本社/新潟市、代表取締役社長/佐藤 元、以下「当社」といい 

ます）は「切り餅」1品、「ごはん」3品の合計４商品 7アイテムを、来る 9月 1日から 

順次、全国の店頭にて新発売してまいります。 

 

当社はかねてより、多くのお客様からご意見やご要望なども参考にさせていただき 

ながら新商品の研究・開発に努め、包装餅・包装米飯業界の国内トップメーカーとして、 

市場の活性化はもちろんのこと、日本人の食習慣やライフスタイルの変化にきめ細かく 

対応した餅・米飯の様々な召し上がり方のご提案を行ってまいりました。 

そこで今回、当社はお客様からお寄せいただいたニーズにお応えして「適量」「健康嗜好」 

「高級嗜好」をキーワードにした新商品を開発、発売することと致しました。 

従来から当社製品を手に取っていただきながらも「ご飯やお餅は大好きだけど健康が気に 

なって・・・」というお客様や、さらには、ご飯やお餅とあまり接点がなかった方々や 

縁遠くなっていた方々にも、強力に訴求して参る所存です。 

 

これらのうちお餅では、業界ではじめて金芽米を使った「サトウの切り餅 金芽米もち」 

を新発売致します。 

新発田工場（新潟県/新発田市）を生産拠点とし、製造に当たり設備投資として精米機を 

新規導入しました。 

米飯商品では、適量商品を拡充、発芽玄米 150g（3食パックも同時発売）麦ごはん 150g 

（3 食パックも同時発売）魚沼産こしひかり 150g（3食パックも同時発売）いずれも、ユー 

ザーの嗜好の変化にきめ細かく対応したものです。（以上、合計４商品 7アイテム。個別 

商品の詳細は別紙をご参照ください） 

当社は今後も、お客様に喜ばれ、また安心して手に取っていただける安全で高付加価値

な製品の開発を目標に、引き続き技術革新に挑戦してまいります。そして、持続的に企業

価値を高め、もって日本の食文化に貢献してまいります。 

以上 

 

 

出来た 金芽米がお餅に 
～餅業界初の金芽米もちが完成～ 

 

《本件に関する報道関係者のお問い合せ先》 

佐藤食品工業株式会社 総務部 古谷 洋介 ＴＥＬ ０２５－２７５－１１００ 
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～金芽米とは～ 

 

 

 

 

                                                               

【金芽米とは】 

通常の精米方法ではヌカと一緒に除去してしまっていた、栄養や旨味成分のある米です。 

栄養価の高い胚芽の基底部の一部「金芽」と、栄養価が高く上質な甘味の元となる健康糖質を作

る酵素が含まれている「亜糊粉層（うまみ層）」があります。 

 

【商品特長】 

金芽米とは、栄養分とおいしさを両立した健康志向のお米です。 

良質な国内産水稲もち米の金芽米だけを使用し、独自の製法でうまみ層と胚芽の栄養分を

残したお餅に仕上げました。業界向け試食会でも大変ご好評を頂戴しております。 

 

【商品化背景】 

当社では、消費者ニーズから「適量」「健康志向」「高級志向」を基軸に新商品を発売しておりま

す。お餅のヘビーユーザーは「健康志向」であると捉え、ここに焦点を当てた切り餅を開発致

しました。 

 

【商品概要】 

１．商 品 名  サトウの切り餅 金芽米もち。 

２．発 売 日  ２０１５年９月１日（火） 

３．発 売 地 域  全国 

４．内 容 量  ３５０ｇ 

５．標準小売価格  ４９０円 

６．賞 味 期 限  １５ヶ月 

７．Ｊ Ａ Ｎ  4973360300423 

■①金芽米で作った切り餅の提案■ 

「サトウの切り餅 金芽米もち」 
～金芽米もち米を原料に使用～ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【発芽玄米とは】 

発芽玄米には、生活習慣病に効果があると言われる通称ギャバ（ガンマ・アミノ酪酸）を始めとし

た成分が含まれております。 

 

【商品特長】 

「サトウのごはん発芽玄米ごはん」は、国内産の発芽玄米を３０％配合した発芽玄米ごはんです。 

この度、既存「１食１８０ｇ」から「１食１５０ｇ」にリニューアルし、新パッケージにて発売致します。 

消費層を考慮し、食べきりサイズにすることで、更なる消費者ニーズに対応する商品です。 

 

 

【商品化背景】 

無菌米飯の消費者ニーズでは、販売量で主力の「１食２００ｇ」が多いとの要望もあり、茶碗に

１杯程度のニーズも多数あると捉えております。 

特に、ご年配からご支持頂いている商品であるため、小容量サイズの商品ラインナップの強

化が必要と考え、開発に至りました。 

 

【商品概要】 

１．商 品 名  サトウのごはん 発芽玄米ごはん１５０ｇ 

２．発 売 日  ２０１５年９月１日（火） 

３．販 売 地 域  全国 

４．内 容 量  １５０ｇ 

５．標準小売価格  １８０円 （３食パック５４０円） 

６．賞 味 期 限  ６ヶ月 

７．Ｊ Ａ Ｎ  4973360610577 （３食パック 4973360610584） 

■②適量の発芽玄米ごはん■ 

「サトウのごはん 発芽玄米ごはん１５０ｇ」 
～発芽のパワーでおいしく健康！～ 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【麦ごはんに含まれる大麦】 

大麦には食物繊維やビタミンが豊富含まれています。 

高血糖、高血圧、高コレステロール、便秘の改善など、期待できる健康効果が多くあります。 

 

【商品特長】 

「サトウのごはん麦ごはん」は、国内産の大麦を３０％配合した麦ごはんです。 

この度、既存「１食１８０ｇ」から「１食１５０ｇ」にリニューアルし、新パッケージにて発売致します。 

消費層を考慮し、食べきりサイズにすることで、更なる消費者ニーズに対応する商品です。 

 

【商品化背景】 

無菌米飯の消費者ニーズでは、販売量で主力の「１食２００ｇ」が多いとの要望もあり、茶碗に

１杯程度のニーズも多数あると捉えております。 

特に、ご年配からご支持頂いている商品であるため、小容量サイズの商品ラインナップの強

化が必要と考え、開発に至りました。 

 

【商品概要】 

１．商 品 名  サトウのごはん 麦ごはん１５０ｇ 

２．発 売 日  ２０１５年９月１日（火） 

３．販 売 地 域  全国 

４．内 容 量  １５０ｇ 

５．標準小売価格  １５０円 （３食パック４５０円） 

６．賞 味 期 限  ６ヶ月 

７．Ｊ Ａ Ｎ  4973360610607 （３食パック 4973360610614） 

■③適量の麦ごはん■ 

「サトウのごはん 麦ごはん１５０ｇ」 
～麦のめぐみで、おいしく健康！～ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【魚沼産こしひかりの産地について】 

新潟県の魚沼地方は日本屈指の豪雪地帯。山々から流れ込むミネラル豊富な雪解けの清流は、

良質な土壌と相まって優れた気候風土を生み出しています。また、地形が盆地のため、気温の日

較差が大きく澱粉の蓄積条件が良く大粒の良質のお米ができます。 

品種自体の特徴に加えて、好条件の気候風土が揃っており、「うまさ」を持ったお米になります。 

 

【商品特長】 

銘柄米の最高峰「魚沼産こしひかり」を使用したサトウのごはん。 

この度、既存「１食２００ｇ」に「１食１５０ｇ」のサイズを追加発売致します。 

最高のお米を使い、厚釜で１食ずつ炊きあげ、いつでも炊きたてのごはんが味わえる逸品に、

適量アイテムが追加。 更なる利便性の追求です。 

【商品化背景】 

無菌米飯の消費者ニーズでは、販売量で主力の「１食２００ｇ」が多いとの要望もあり、茶碗に

１杯程度のニーズも多数あると捉えております。 

高くてもごはんは美味しいものが食べたいというユーザー層も考え、既存「１食２００ｇ」サイズ

を継続販売し、新たに「１食１５０ｇ」サイズを追加発売致します。 

【商品概要】 

１．商 品 名  サトウのごはん 魚沼産こしひかり１５０ｇ 

２．発 売 日  ２０１５年９月１日（火） 

３．発 売 地 域  全国 

４．内 容 量  １５０ｇ （３食パック４５０ｇ） 

５．標準小売価格  ２００円 （３食パック６００円） 

６．賞 味 期 限  １０ヶ月 

７．Ｊ Ａ Ｎ  4973360610553 （３食パック 4973360610560） 

■④最高級ごはんの適量サイズの提案■ 

「サトウのごはん 魚沼こしひかり１５０ｇ」 
～「銘柄米の最高峰 魚沼こしひかり」に適量サイズが追加！～ 

 


